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Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение  

«Основная общеобразовательная школа села Бобровка» 

  

 

Акт проверки  

организации питания и эффективности системы питания  

от 24.04.2022 г. 

В целях усиления контроля за организацией питания в МБОУ «ООШ 

села Бобровка», комиссией по контролю за организацией питания в составе 

Степиной Г.А., председателя комиссии, Власенко А.Е.., соц.педагога , 

Карбаницкой Л.А., ответственной за питание, Александровой Е.В., 

родительницы 1 класса, Канцымаловой А.Г.., родительницы 2 класса, 

Белицкой Н.В, родительницы 9 класса была проведена проверка организации 

питания учащихся. 

Целью проверки являлись: 

- охват питания детей, в том числе количество детей, питающихся 

бесплатно и количество детей, питающихся за плату; 

- ассортимент предлагаемой продукции в школьной столовой; 

- условия хранения продуктов питания, качество имеющихся в наличии 

продуктов, соблюдение сроков их реализации; 

- обеспечение столовой дезинфекционными средствами.   

В ходе проверки комиссия установила: 

1. Общее количество учащихся в школе составляет 56 человек, 

из них: 

- количество  детей, организованно питающихся обедом составляет : 

начальные классы 24  человека 100 %, 67,0% от общего числа учащихся; 19 

человек за родительские деньги 33,9 % 

- количество детей, получающих льготное питание(завтрак) 5-9 классы, 

составляет 14 человек или 25 %  от общего числа учащихся; 

- общее количество детей, получающих   и завтрак и обед, составляет 26 

человек или 46 %  от общего числа учащихся; 

Наибольший охват организованным горячим питанием(завтрак + обед) 

показывают классы основной школы.  

      С целью увеличения охвата детей школьным питанием используется 

несколько способов организации питания: 

- работа с родителями 

- пересмотр в меню отдельных блюд    

       На момент проверки качество продуктов, находящихся на пищеблоках и 

в складских помещениях, соответствует установленным требованиям. 

Ассортимент продуктов питания и продукции разнообразен, качество блюд 

соответствует нормам.  Выпуск готовой продукции и качество завозимых 

продуктов питания контролируется директором  школы, проводится 

бракераж готовой продукции. 

      Продуктов с просроченным сроком реализации не выявлено. 

         В школьной столовой ведутся все  журналы, установленные 

санитарными нормами и правилами. 
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         Пищеблок обеспечен необходимыми дезинфекционными средствами. 

Ассортимент дополнительного питания представляет собой салаты, 

соки. 

       Выводы и рекомендации по проверке  

- комиссия предлагает провести анкетирование школьников по вопросам 

организации и качества питания, а также установления причин, по которым 

дети отказываются от организованного питания в столовой.  

- классным руководителям продолжить работу по пропаганде здорового 

питания среди учащихся и родителей. 

 

 

 

 

24.04.22 г.  

Члены комиссии: 

 

Степина Г.А. 

Власенко А.Е. 

Карбаницкая Л.А. 

Александрова Е.В. 

Канцымалова А.Г. 

Белицкая Н.В. 


